
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

LES ENTREES DU CHEF
Betteraves vinaigrette 

maison
Pâté de campagne

Taboulé
Salade catalane

Salade mélangée de radis et 
emmental

Céleri rémoulade
Mousse de tomate et fromage 

frais
Roulade aux olives

Salade verte au maïs
Chou rouge vinaigrette 

maison
Friand au fromage

Samoussas 
Duo de saucissons
Salade des alpages
tartare de poisson

Cake emmental et olives
Légumes à la grecque

Pamplemousse
Timbale Saharienne

*** *** *** *** ***
Boulettes de boeuf au curry

Pavé de colin au basilic
Gigot de mouton

Saucisse de Montbeliard
Croque monsieur 
Gratin de la mer

Poulet sauce montboissier
Quenelles de brochet sauce 

nantua

Filet de tilapia au pesto
Tortellini  sauce tomate

*** *** *** *** ***
Semoule

Haricots verts à la provençale
Carottes fraîches persillées
Haricots blancs à la tomate

Julienne de légumes saveur 
du jardin
Riz Créole

Purée
Blettes à la voironnaise

Pêle mêle provençal
Semoule

*** *** *** *** ***
Yaourt nature

Edam
Fromage blanc

tartare ail et fines herbes

Fraidou
Carré de l'Est
Saint Paulin

Yaourt nature

Gouda
Bûchette au chèvre

Croc lait
Yaourt nature

Tomme grise
Edam

Fol epi petit roulé
Yaourt nature

Camembert
Coulommiers

Fondu Président
Yaourt nature

*** *** *** *** ***
LES DESSERTS DU CHEF

Fruit de saison
Compote de pommes

Crème fouetée aux fruits
Flan au chocolat

Gâteau à la framboise pépins
Fruit de saison

Ronde de Yaourt aux fruits
Salade de fruits exotiques

Liégeois au chocolat
Fruit de saison

Panna cotta fruits rouges

Pomme au four
Cake moelleux brun

Fruit de saison
Mont Blanc aux myrtilles

Fruit de saison
Compote de pommes 

framboises
Gateau yaourt pomme

Mousse au nougat


